
IF YOU AIM AT THE TOP, THE EXISTENCE OF

THE PARTNER IS VERY IMPORTANT

 
IGA
GENERAL
CATALOG
 
Here is the answe!

Store development, kitchen apparatus,

furniture, interior decoration construction

simple store・・・

All is a speciality product with high quality.

Only for you.

info@iga-new.com 

Please don't hold back in expressing

yourself.



"This book is helpful whether you're a
amateur or a professional."
- IGA Ltd.

A L L  W E  H A V E  T O  D O  I S
T O  M A K E  Y O U R  
D R E A M  C O M E  T R U E .

by IGA all employees

01：STORE DEVELOPMENT

02：CUSTOM-MADE  IMPLEMENT

03：Grill station

04：Lava rock oven ＆ Griller

05：PIZZA oven

07：One-PAQ for Simple store

06：Import product

Y 
W 
ou will, 

e will. 

／店舗総合プロデュース

／完全オーダーメイド調理器具

／薪・ガス・電気　グリルステーション

／溶岩石オーブン・グリラー

／溶岩石窯（ガス・電気・薪）

／輸入商品・オーダーインテリア

／簡易店舗ユニット・パッケージ
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ABOUT
US
Company's Profile,

Special order kitchen device

production

Shop development

Product planning

Interior decoration design

international trading business

Restaurant consultant

On-Line shop

WHAT WE DO

（本社工場）HEAD Office＋factory
〒518-0833　三重県伊賀市緑ヶ丘東町1047-7
tel：0595（24）4305 ／ fax：0595（24）4380
（ショールーム）
〒518-0822　三重県伊賀市問屋町17
 
（東京支社）TOKYO Office
〒163-0532　東京都新宿区西新宿1-26-2 新宿野村ビル32F
 
（中国支社）CHINA Office
Room1101,Building1,Plage Mansion,No.230
Shenzhen Road, Laoshan District, Qingdao, China
　

有限会社アイジイエー（ I･G･A Co.,Ltd ）

1998.09：アイジイエー厨房、創業。

2004.09：有限会社アイジイエー、設立。

2005.08：ピザ窯、イタリアン機器、製造販売開始。

2016.04：東京支社、開設。

2017.11：中国法人（青島）、設立。History,（沿　革）

●設⽴年⽉⽇：2004年9⽉1⽇
●資本⾦：￥3,000,000- 発⾏済株式総数：60株
●取引銀⾏：三重銀⾏／ 百五銀⾏／ 第三銀⾏／ 滋賀銀⾏
●業務内容
業務⽤特注厨房機器、ガス機器、電気調理器、
板⾦製品、ベーカリーオーブン、ピザ窯、ピザ⽣成機械
エスプレッソマシーン、コーヒーメーカー製造販売。
自社オンラインショップ運営。
店舗デザイン設計、施⼯⼯事、設備メンテナンス、
店舗開業コンサルティング。
店舗インテリア、エクステリア、輸出⼊販売。
（⽣産拠点）
●伊賀⼯場（本社）1,800m2）
●中国-上海⼯場（ 1,600m2 ）
●中国-⻘島⼯場（ 19,800m2 ）
●イタリア-ベネチア⼯場（ 7,400m2 ）
 

E N J O Y !

日本の美味しいを創る。
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The trouble is settled if
you talk with me

I G A

あなたの夢、応援します。

01：STORE DEVELOPMENT
／店舗総合プロデュース
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LET'S THINK!
TOGETHER

Shop design 夢を叶える事への情熱は、誰にも負けない。

そのために⼀⽣懸命頑張ってきた！

昼も夜もメニューを考え、何度も何度も試作を繰り返し、

⾃信の⼀品ができた！ ヨッシ！！スタートだ！

�

でも、それだけで⼤丈夫ですか？

お客様に私の⾃慢の逸品が、うまく伝えられるか？

毎⽇、毎⽇、滞りなく商品を提供できるだろうか？

かっこ良い、お店を作るのって、どんな準備が・・・

�

期待と同じくらいの不安があるものですよね？

そんな時にＩＧＡに相談してみない？

�

きっと、違った答えがありますよ。（^^）

�

気軽に相談できるって、⼤事だと思わない？

⼀緒に考え抜く事が、仕事です。
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info@iga-new.com   /  +81-595-24-4305    /   +81-595-24-4380

私たちは、調理器具メーカーとして創業しました。
飲食店において、店舗デザインは、とても重要です。
しかし、商品を作りだす、厨房をおろそかにしてませんか？
私たちは、厨房から発想します。
大事なことは、このお店は、商品を提供する場所なのです。
 
あなただけの商品を提供するには、専用の器具が必要です。
そして、あなただけの商品にマッチするお店をデザインする。
 
だから、発想する順番が重要ですよね？
建築屋さんは、器具の専門家では、ありません。
商品提供の最も重要な部分を素人に任せられますか？

THE IDEA

THE COST
品質と同じようにコストも大事です。
コストで重要なのは、コストの振り分け。
どこにいくら使うか？という事。
そして、支払い方法の豊富さです。
現金、リース、ローンなど様々なバリエーションを
組み合わせながら、
トータルコストを抑えた最善のバランスをご提案します。
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info@iga-new.com   /  tel：0595-24-4305    /   fax：0595-24-4380

精度良く加工できることが品質のすべてですか？
指定された寸法や熱量＝スペック（数値）
それは、大切なことな事です。
 
しかし、それだけで良いでしょうか？
私たちは、そう思いません。
なぜなら、調理をする機具は、
スペックだけでなく
焼き加減や味わい、カッコ良い、など
テイストが大きく影響します。
 
お店のインテリアや外装デザインも同様で
落ち着く。ワクワクする。など
様々な感覚を大事しなければいけない。
 
私たちの目指す品質は感覚を無視しない仕上がりです。
 
 

THE QUALITY

to Our CustomersPromises
私たちは、あなたと一緒にコストと品質のバランスが取れたアイデアを提供します。

THE IGA
IMPORTANT CONCEPT
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Leather cushion of the highest grade

Table using the marble

Floor of the comfort with the best walking over a cloud

Modern illumination to create a meal

It keeps all of them

 

･･･E L E G A N C E  S T Y L E

COMBINE
TRADITIONAL
AND ELEGANT 
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･･･P O P  S T Y L E

P R O J E C T  O N L Y  F O R     Y O U

 

N e w  S h o p  I d e n t i t y

P r o m o t i o n a l  M a t e r i a l  T e m p l a t e s

S e t  o f  g r a p h i c  d e s i g n s ,  i l l u s t r a t i o n s   &  c o n c e p t s  f o r  c o r p o r a t e

m a t e r i a l s

DESIGN
PROPOSAL
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Equipment of the shop, facilities construction, kitchen

utensil, all influence the administration of the shop, and

the good or bad becomes the key to success.

We offer a
variety of
services to make
your shop more
enjoyable.
SHOP PLAN SERVICE
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GATTO LIVERO

NAGOYA（�古��）

(052) 895-3155  

https://foodplace.jp/gattolivero/

CONSEPT

 

ご夫婦で営む、親しみやすい本格ピッツェリア
NYブルックリンスタイルを基調にカジュアル感
あふれる内装デザイン。
キッチンレイアウトは、ピザ窯を中心にオペレー
ションと動線を重視したレイアウトを検討。
 
ラーメン店（油そば）からのリニューアル。
居ぬき物件であるため、給排水工事、ガス工事
空調工事、電気工事などの設備工事は最小限に
抑えることにしました。
物件選びの段階でも、居ぬきの場合は、私たちの
ようなプロにご相談されることで、設備がどの程
度使いまわせるか？といったアドバイスもできま
す。工事費用で大きな割合を占める部分ですので
意外と大事かもしれません。
 
 

←
beforeafter

←
after
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Cool Dude's
Guide to
Cooking
DO  YOU  HAVE  AN  APPARATUS  TO  BE

ABLE  TO  REALLY  ENJOY?

I  BREAK  IT ,  AND  DON 'T  YOU    REMAKE  IT

ONCE?

02：CUSTOM-MADE  IMPLEMENT
／完全オーダーメイド調理器具

P-11



2

C U S T O M - M A D E
 I M P L E M E N T

お店の顔になる料理を作るためには、専用の機具が必要です。

FOR MORE AWESOME WORKOUTS, VISIT

WWW.IGA.COM 

あなただけの完全な機具（パートナー）を作るために
私たちは、流れ作業では作りません。
小さな部品も一点一点、大切な思いを感じながら、
全ての工程を一人の職人が精魂込めて仕上げます。
 
だから、時間が掛ります・・・
しかし、私たちは、この時間を必要な時間と考えます。
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21 2 3簡単なイラストを書き、お打合せ 製作開始。⼀つ⼀つ丁寧に作ります。

WORK'S
IN SUCH A PROCEDURE,

 SUCH A THING IS COMPLETED.

 
FOR 
EXAMPLE

奥行きが60㎝の特注中華レンジ

完成！

・わずか60㎝の奥行きを維持しながら、一般既製品と比べて、強力な火力を実現。
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1 2 3お客様のイラストを⾒ながら、打ち合わせ。 製作。独⾃のノウハウで断熱効果抜群 完成！

適切なバーナーを選定し、⽕⼒を確認。簡単なイラストを書き、お打合せ 完成！店舗に設置。1 2 3

湯温制御付き、特注ベーグルボイラー

鉄板サイズも自由自在、餃子焼き機
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円形鉄板焼きカウンター（⼤阪市内） かまどの炊飯器（軽井沢）

⽕⼒制御が付いているので⾃動炊飯。

イメージをお話ししてもらえば、実現します。

炎の演出。ガストーチオブジェ

（名古屋・結婚式場）

特注かまどレンジ（京都・和菓⼦⼯房）
別注の信楽焼の⼟鍋で、じっくり加熱
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まずは、「どんな料理を提供したいのか？」
「どんな調理方法なのか？」・・つまり、思いを伝えてください。
前ページのような簡単なイラストでも、構いません。
とにかく、相談、雑談、様々な思いを伝えてください。
私たちは、あなたのその思いをできる限りくみ取れるように
お話をお伺いいたします。そして、一緒にイメージから仕様を決定します。
 
調理器具は、単なる製造機械ではありません。
スペックだけではなく、テイストが重要です。だから、思いをお伺いします。
 

1枚の鉄板から、すべてが生み出されます。
完全オーダーメイドで製作される、あなただけの機具を製作するために
お伺いしたイメージに沿って、幾度も試作を行います。
形状だけではなく、使いやすさ、調理性能を長年の経験に基づき、試作します。
 
試作が終われば、すべての部品を一人の技術者が一点一点製作します。
あなたの機具の為だけに専属の熟練職人が責任をもって製作するということです。
 
切断、穴加工、曲げ加工、溶接、研磨、組立までを
完全に専任技術者が担当しますから、完全オーダーメイドなわけです。
 
 

板金加工

仕 上 げ

イメージ

思いを聞かせてください。

まずは、作ってみる。

焼いてみる・・・テイストを見る。

寸法、熱量･･･数値で表せるスペックは、ここで、すべて整いました。
一般的な機械なら、ここで完成です。
ただ、私たちは、ここで終わりとは考えません。
なぜか？それは、テイストの確認が済んでいないからです。
私たちが提供するのは、単なる機具ではありません。
提供するのは、調理性能（焼き加減）です。
 
だから、実際に調理してみることでしか感じられないテイストを
お客様と一緒にご確認させていただきます。　
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W E  P R E P A R E D  A
S P E C I A L  D I S H
F O R  D I N N E R .

Chill while you grill!

Download it from
www.iga-japan.com

03：Grill station
／肉焼きグリルステーション
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The leading role 
of the shop

Restaurant & Bal、Lounge･･･etc

お店の顔になる料理を出したい ・ ・ ・
それには 、専用の機具が必要だ 。
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Grills
W E  A B S O L U T E L Y  L O V E  I T

S E V E N  E X A M P L E S  O F

I  W I L L  M A K E  A  P R O D U C T
  O N L Y  F O R  Y O U .

/  I G A - J A PN . COM  /

GR-002：
・外形寸法：幅1500×奥行1000×高1900㎜
・焼面寸法：幅480×奥行500㎜
・熱　　源：ガスバーナー、炭、電気ヒーター

GR-003（B）

・外形寸法：幅600×奥行800×高1900㎜
・炉内寸法：幅500×奥行500×高さ500㎜
・熱　　源：ガスバーナー、炭、電気ヒーター

GR-003：

・外形寸法：幅2100×奥行800×高1900㎜
・焼面寸法：幅480×奥行500㎜
・熱　　源：ガスバーナー、炭、電気ヒーター

グリル・ステーション

スモーカー・ユニット

グリル・ステーション
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GR-001：
・外形寸法：幅1500×奥行1000×高1900㎜
・焼面寸法：幅480×奥行500㎜
・熱　　源：ガスバーナー、炭、電気ヒーター

GR-005：
・外形寸法：幅1600×奥行1000×高さ1650㎜
・焼面寸法：幅600×奥行600㎜
・熱　　源：ガスバーナー、炭、電気ヒーター

GR-006：
・外形寸法：幅1800×奥行1000×高1900㎜
・焼面寸法：幅600×奥行500㎜
・熱　　源：ガスバーナー、炭、電気ヒーター

デザインと仕様は、お好みで。
あなただけの逸品を製作致します。

オープングリラー

オープングリラー

グリル・ステーション
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B A R B E C U E  S E A S O N  I S  H E R E !

L E T ' S  I N V I T E  A

B E A U T I F U L  L A D Y  I N T O

B A C K Y A R D  F O R  B B Q !

Visit  www.iga-japan.com for  great  classic  barbecue recipes .

04：Lava rock oven ＆ Griller

さあ、グランピングに出かけよう！

／溶岩石オーブン・グリラー
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バーベキュー
      だぞ

PBQ：BBQグリラー
・外形寸法：直径600㎜／高さ1200㎜
・焼面寸法：直径550㎜
・熱　　源：炭

Atmo-Sfera：スモーカー
・外形寸法：直径600㎜
・焼面寸法：直径600㎜
・熱　　源：炭

chiaro55H：溶岩石オーブン窯
・外形寸法：幅520×奥行540×高505㎜
・焼面寸法：幅340×奥行390㎜
・熱　　源：ガスバーナー（プロパンガス・都市ガス）
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CELEBRATE
WITH PIZZA!

STONE OVEN SELECTION GUIDE

LEARN MORE AT
IGA.CO

05：PIZZA oven
／溶岩石窯（ガス・電気・薪）
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05
VARIATION
OF STYLE
FOR LAVA ROCK OVEN

IGA designer
will teach you how to make 
pizza oven

PIZZA KILNS TIPS

P-24



YOU ARE AN ARTIST:
WE ARE ENGINEERS

PIZZERIA

You  and  we  are  good

partners  in  business .

　Chiba／九十九里

Shiga／彦　根

Shiga／琵琶湖
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Oita／湯布院

Mie／松　阪

Aichi／岡　崎

Tokyo／西新宿

Hyogo／神　戸

Osaka／USJ大阪

Shiga／琵琶湖

Osaka／守　口

Tokyo／東京タワー
P-26



ASSEMBLY
TYPE組立式

すべてのパーツは、80cm以下ですから、
一般的なエレベータで搬入することができ、
高層階のお店にも導入ができます。
 
これまで、新店や改装のタイミングでしか
導入の検討できなかった本格的な石窯ですが、
組立式の登場で、すでに営業を行っている
お店にも導入ができるようになりました。
ご評価頂いている高い品質・性能を維持し
ながらも、最短1日で、ご使用が可能です。

のパーツに分割。

- 完 成 品 - （ P 8 0 - 1 T ）

80㎝以下

たった1日で組立完了。
※タイル施工時間は、除きます。
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ELECTRIC
電 気 式 石 窯

N E W  S A L E

EMAIL INFO@IGA-NEW.COM

わずか６KWの電力で５００℃を実現。
窯自体の性能が良いので、わずかな電力でOK。
日本で最初に本格石窯での電気式開発に成功。
美味しくないと意味がない・・炎のような仕上がり
標準で自動温度制御機能付き
炉内直径700~1000㎜まで豊富なラインナップ
高い断熱性能だから、電力を抑えることができる。

enquire today!

（P70-1M）

6 で.2㎾ 500℃
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INTERIOR
STYLING

#06 IMPORT ITEM

of an era, a leader

professionals06：Import product
／輸入商品・オーダーメイドインテリア
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INTERIOR DESIGN
 & IMPORT

06

collected from all 
over the world

ＩＧＡは、イタリア、ドイツをはじめとするヨーロッパ諸国、北米、
中国やタイなどのアジア諸国との輸出入業務も行います。
 
取扱アイテムは、照明器具、テーブル、椅子などの家具。
海外調理器具、ネオンやボックスライトなどのサインなど多種多様。
 
 
ＩＧＡは、単なる輸入だけにとどまらず、メーカーならではの強みを生かした
海外生産も可能です。
 
例えば、お客様自身が書かれた簡単なラフスケッチに基づき、
「あなただけのオリジナルの木製家具を製作したい」
といったオファーにも、完全にお答えすることができます。
 
また、OEM商品を海外で量産するお手伝いも致します。
 
ＩＧＡ中国支社の現地バイリンガル・スタッフと綿密な連携をとりながら
お客様のプロジェクトを成功に導きます。

日本で見つからなければ・・・

DO YOU GIVE IT UP？
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LOFTY
Urban LivingKitchenware

This wonderful modern kitchen apparatus is refined form and beautiful luster.

この⾒事なまでに素晴らしい厨房機器たち。

デッキオーブン、スパイラルミキサー、コーヒーメーカー、ワインセラー

エスプレッソマシン、ピザ⽣地を成形するシィピングマシーン。

どの機器も洗練されたフォルムと美しい光沢が特徴です。

キッチンは、まさにあなたのステージとなります。

「炎に⾒えるでしょ？」でも、⽕じゃないんだ。

なんだと思いますか？

Flame of the steam

P-31
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ＩＧＡ所属デザイナー。空間デザイン、プロダクトデザイン

様々な分野でＩＧＡのプロジェクトに参加する⼥性デザイナー

�

彼⼥が描き出すデザインは、

⾵、⾹り、空気、⽬に⾒えない⾃然の⾵合いを⼤切にする。

�

わずか0.28mmのワイヤーで紡ぎあげた

slow（ＩＧＡオリジナルブランド）の1st-アイテム。

⽉-moon-�は、⽇本⼈⼥性ならではの柔らかい感性が

2017年イタリア・ミラノサローネで⾼い評価を受けました。

�

極薄の有機LEDを使⽤し、シェイド内にランプが存在しない。

そのやさしい光は、

 まさに⽉明かりを思わせる安らぎの空間を演出する。

�

from emi kita
- IGA designer -

WIRE PENDANT LIGHT

⽉

SLOW 1ST ITEM

moon

⼊選商品

Milano Salone 2017
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SIMPLE INSTALLATION TYPE 
SMALL-SCALE SHOP

#07 ONE-PAQ
FRANCHISE BASE

When I  want to know it  more www.iga-new.com

店舗ユニット

07：One-PAQ for Simple store
／簡易店舗ユニット・パッケージ
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FEATURING
THE
FUTURE

ONE-PAQ :

SPECIAL OFFER BY

IGA

A revolution of post-modern
shop design

"The shocking

suggestion of

the graphic

advertisement!!"

— FROM IGAー

衝撃的な戦略

店舗デザインの革命

次の世界へ
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ALL IS
INCLUDEDDESIGN

FREE THE SAME
PRICE

ADVERTISE
MENT, SHOP

DEC 

2018
IGA PRESENTS

電気カートTYPE
　公道は、走行できない据え置き型
　（私道は移動できます）

電動可動式ネオンサイン
（標準装備×1）

�体��に

キッチン��、看�、��、��など

すべてを�んでいるので、すぐ開�。

��などを�す�売促�⽤。

テクアウト、���、物�、

使い�は、アイデア��。

専属デザイナーが

希�のデザインを
何�さんでも、同⼀��。

牽引式TYPE
　公道走行可能の移動型

「立面図」

「平面図」

5000㎜

25
10

㎜
19

20
㎜
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��を��

SALE ,  ADVERTISEMENT ,  PUBLIC  RELATIONS ,  

TASTING  PARTY ,  TAKE-OUT ,  OTHERS

Design 
variation
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Paradigm

ONE-PAQ
F O R  A

Please celebrate
One-PAQ's Birthday!

CAMPAIGN

EVENT：イベント
地域イベントや様々な催し物の本部ベースとして。
また、イベントの盛り上がりには欠かせないイートイン
スペースとしてとか。
 
ONEｰPAQの特徴的な外見は、まさに目印にうってつけ
「みんな！バスの周りで盛り上がろう！」とかね（＾＾）
 

STORE

：キャンペーン

：物販／サロン

ONEｰPAQの１/２のスペースを変更可能なデザインに
することで、ONE-PAQそのものがあなたの商品の
広告看板になるということです。
 
もちろん、ONE-PAQは、様々な調理機能も備わっている
ので、アイデア次第で、販売商品以外にサンプルを配布
などにも活躍が期待できます。
 

ONEｰPAQとＩＧＡの調達力を組み合わせることで
飲食店以外にも、ファッション性の高い物品販売へも
応用できます。
服飾品、雑貨、いろいろなものを販売するストアへ。
また、ウエディング撮影を行う写真館、
エステやネイルサロンとしても活用できます。
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URBAN
PARADISE

PROPERT I ES

Experience a slice of paradise

in the middle

of the big city

例えば、こんな場所をあなたが

提供してみるのはどうでしょう？

 

季節ごとに後方の商品広告を変更することで

効果的な新商品の販促キャンペーンイベント

ツールとして活用できます。

ホームページに掲載している自社商品と相性の

良い食材を使用した独自のレシピで作られた

料理を自社商品と一緒に提供する。

 

単にサンプルを配りまくるより・・

効果が期待できるかも・・・・
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info@iga-new.com 

 

 
有限会社アイジイエー
〒518-0833　三重県伊賀市緑ヶ丘東町1047-7
tel：0595-24-4305／fax：0595-24-4380
 

※改善のため予告なく仕様を一部変更する場合がございます。ご了承ください。
http://www.iga-new.com

 


